
STEP 1 STEP 2 STEP 3 STEP 4 

S1-03（HACCP手順4･5） 
製造工程及び現在の製造工程の現場確認 
 
･生産品目の製造工程表の作成 

S1-01（HACCP手順1） 
建設ﾌﾟﾛｼﾞｪｸﾄﾁ-ﾑ(HACCPﾁ-ﾑ)の編成 

S1-02（HACCP手順2･3） 
製品カルテ 
 
･生産品目のカルテの見直し 

S2-03 
製造諸室の検討 
 
･製造工程から見た必要製造諸室 

S1-04 
製造タイムテ－ブル 
 
･受発注システムの見直し 
･生産品の製造タイムテ－ブルの作成と見

直 し 
･新規生産品の製造タイムテ－ブの作成 

S1-05 
原材料等の適正在庫 
 
･生産量からの適正在庫量 
･原材料ごとの納品頻度の検討 

S2-05 
原材料保管諸室の検討 
 
･適正在庫量と保管形態から見た必要保管

諸室 

S1-06 
生産機械 
 
･生産品用、生産機械の見直し 
･新規生産品用、生産機械の検討 
･生産量と生産機械の能力 

S3-04 
配送車両出荷形態と台数 
 
･仕分方法と仕分室の規模 
･出荷形態（ドック or プラットホ－ム） 

S3-05 
原材料搬入車両形態と台数 
 
･入庫状態（ドック or プラットホ－ム） 

入札の実施 

S5-03 
 

基 本 設 計 

STEP 5 

S5-04 
 

実 施 設 計 

STEP 6 

S5-04 
 

設 計 監 理 

S4-03 
新工場建設要件書の作成 
 
･配置計画 
･各階平面計画 
・立面計画 
・断面計画 
・外部付帯施設要求 
・各室仕上げの性能要求（ISO/TS22002-1） 
・建築部資材の要求性能（ISO/TS22002-1） 
・各室の諸元表の作成（ISO/TS22002-1） 
  温湿度条件 
  換気条件 
  照度条件 
  その他必要な設備 
 

S3-03 
製造室のゾーニング（ISO/TS22002-1） 
 
･製造各室への動線（人・物・ゴミ・容器） 

S3-06（ISO/TS22002-1） 
生産機械の選定とレイアウト 
 
・生産機械のレイアウト 

S3-07 
管理部門及び付帯設備の検討 
           （ISO/TS22002-1） 
･福利厚生諸室の配置と規模 
・検査・開発室の配置と規模 
・従事者の駐輪・駐車スペ－ス 

S1-07 
工場組織図  （ISO9000・22000） 
 
･必要な権限と役割による組織図の作成 
･品質管理または品質保証部の役割 
･開発の役割 
･受発注とシステムの構築 
 

S2-07 
管理部門諸室の検討 
 
･管理部門の役割及び従事者から見た 
 必要諸室と規模 
 

S2-06 
生産機械と製造諸室規模 
 
･生産機械能力による設置台数から見 た 
  製造 諸室の規模 
 

食品安全‐安心プログラムと施設の計画・設計の流れ 
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